
	 도축하려는 가축을 운송차량에서 내리거나 도축장 내의 다른 

시설 등으로 이동하게 하기 위해 전기봉 또는 가축 상해를 입힐 

수 있는 도구를 사용하지 않는다.

	 도살 전에 가축 몸의 표면에 묻어 있는 오물을 제거한 후 깨끗 

하게 물로 씻는다.

	 방혈 등 작업 시 식육이 벽, 바닥에 닿지 않도록 관리한다.

	 지육의 오염을 방지하기 위하여 수시로 작업 칼, 기구 등 작업에 

사용하는 도구를 적어도 83℃ 이상의 뜨거운 물로 세척 소독 

하여야 한다.

	 지육이 분변 또는 장의 내용물에 오염되지 않도록 관리한다.

	 내장 적출 시 장이 파열되지 않도록 주의하고, 내장이 파열된 

경우에는 지육이 분변 또는 장의 내용물에 오염되지 아니하도록 

조치하여야 한다.

	 식용에 적합하지 않거나 폐기 처리 대상인 내장과 부산물은 

식육과 구분이 되도록 별도 용기에 담아 처리한다.

	 최종 지육 세척 시 분변이나 털 등 오염물이 묻었는지 육안으로 

확인하고, 보이지 않을 때까지 세척하여 오염을 방지한다.

	 도축장에서 반출되는 소, 돼지 등 포유류의 식육은 10℃ 이하로 

냉각하고, 닭, 오리 등 가금류의 식육은 심부온도 2℃ 이하로 

냉각되어야 한다.

03  도축과정에서의 위생관리
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	 시계, 반지, 목걸이, 귀걸이, 머리핀 등의 장신구가 축산물(식육 

등)에 접촉되지 않도록 하여야 한다.

	 영업장 내에서는 흡연, 음식물 섭취, 껌 씹기 등을 삼가한다.

	 위생복·위생모·위생화·위생장갑 등을 착용하여야 하며 항상 

청결히 유지한다.

	 종업원은 국가지정의료기관에서 년 1회 이상 건강진단을 

받아야 한다.

	 영업자는 종업원에게 위생교육을 실시하고 교육내용을 교육 

일지에 기록한다.

	 전염성 질병 감염 또는 외상이 있는 종업원은 축산물을 취급 

하여서는 아니된다.

	 오염된 기구를 만지거나 오염될 가능성이 있는 작업을 한 경우 

또는 영업장 및 화장실 출입 시는 손을 깨끗이 씻어야 한다.

	 위생복 등을 착용하지 않을 경우에는 축산물 취급을 하지 

않는다.

	 영업장의 벽, 천장에는 먼지, 습기, 곰팡이 등이 생기지 않도록 

수시로 점검하고 필요시 청소를 실시하여 청결하게 유지·관리 

한다.

	 영업장 바닥 및 하수구는 고기 찌꺼기 등 이물질 제거하고 청소 

한다.

	 냉장·냉동실은 항상 청결하게 관리하여야 하며 내부는 적정 

온도를 유지한다.

	 작업대, 절단기구(슬라이스기, 골절기, 믹서 등), 도마, 운반기구 

등은 작업완료 후 고기 찌꺼기 등을 완전히 세척하여 소독 후 

제 위치에 정리한다.

01  도축장 시설 및 종사자 위생관리 02  도축장 영업자 준수사항

	 도축장의 계류시설·냉장시설 등 도축처리능력을 초과하여 

검사관에게 도축검사신청을 하지 않는다.

	 검사관의 작업지시가 있기 전까지 작업을 시작하여서는 아니 

한다.

	 허가받은 가축 외의 동물을 도살·처리하지 않는다.

	 작업장 안에서 위생복·위생모 및 위생화를 착용하고, 개인위생 

상태를 점검하여 작업에 종사하도록 한다.

	 검사관·검사원 또는 영업자가 지정하지 않은 사람을 작업장 

안으로 출입시키지 않는다.

	 자체적인 위생교육계획을 수립하여 영업에 종사하는 종업원에 

대하여 위생교육을 받은 영업자 또는 종업원이 매월 1시간 이상 

위생교육을 실시하고, 교육결과 기록물을 1년간 보관한다.

	 유통기한이 경과한 축산물을 ‘폐기용’으로 표시한 후, 냉장·냉동 

창고 또는 시설 안의 일정구역에 구분하여 보관한다.

	 작업장 출입구 등에는 에어커튼 등 방충시설을 설치하고, 쥐나 

해충 등이 서식하지 않도록 조치한다.

개인위생관리 작업 전·후 위생관리

	 작업 중 위생복을 입은 상태에서 영업장 밖으로 출입하지 않아야 

하며 화장실 출입 시는 앞치마와 장갑은 영업장의 지정된 

장소에 걸어 두어야 한다.

	 작업장 바닥은 항상 청결하여야 하며, 작업 중 발생하는 

부스러기, 지방, 쓰레기 등이 	

방치되어서는 아니 되며 	

수시로 청소하여 	

바닥 오염을 줄여야 한다.

작업 중 위생관리


